
PULPO A LA GALLEGAPULPO A LA GALLEGA

Poulpe cuit, paprika doux, 

pommes de terre

27 

CEVICHE MIXTOCEVICHE MIXTO

Poisson blanc, poulpe, 

gambas, citron vert, leche de 

tigre, maïs, patate douce,  

fleur de coriandre

28

CEVICHE ROSADO  CEVICHE ROSADO  

A LA TRUFA  A LA TRUFA  

Y FRAMBUESAY FRAMBUESA

Tiradito de daurade,  

leche de tigre à la framboise,  

crème de truffe

29

PAPILLOTE PAPILLOTE 

Papillote de poisson blanc selon 

arrivage, agrumes de Menton 

29

GAMBAS AL AJILLOGAMBAS AL AJILLO 
Gambas poêlées, ail,  

Pimenton, persil 

39

PESCADOPESCADO

EMPANADAS DE QUESO DE CABRAEMPANADAS DE QUESO DE CABRA ........ 23

2 empanadas de quinoa, chèvre, oignons, coriandre

 

EMPANADAS DE FILETEEMPANADAS DE FILETE  .............................. 25

2 empanadas de filet de bœuf, oignons,  

cébettes, œufs, olives de Kalamata

PURÉ DE PAPAS PURÉ DE PAPAS 
Supplément purée nature 8

Supplément purée truffe 13

ÑOQUIS DE PAPAÑOQUIS DE PAPA

Gnocchi de pommes de terre 

poêlés en persillade  12

CALABAZACALABAZA
Potiron rôti, dattes, noix, citron

confit, graines de courge 14

JALAPEÑOS ASADOJALAPEÑOS ASADO 

Piments verts rôtis  8

ESPINACASESPINACAS
A LA CREMAA LA CREMA

Epinards frais à la crème  

de Parmesan, zestes de citron 10

CHAMPIÑONESCHAMPIÑONES

A LA PROVENZALAA LA PROVENZALA

Portobello sautés, persil,

citron vert 14

PATATAS BRAVASPATATAS BRAVAS

Pommes de terre frites  9

JAMÓN DE BUEY DE KOBEJAMÓN DE BUEY DE KOBE  39 

40g de jambon de bœuf de Kobe

JAMON DE BIFE ANCHOJAMON DE BIFE ANCHO   25 

70g de jambon d’entrecôte légèrement fumé

LOS JAMONES DE ANAHILOS JAMONES DE ANAHI

Origines des viandes : France, nourri aux grains / Japon, bœuf de Kobe nourri aux céréales 900 jours / Australie, Black Angus nourri aux grains 270 jours, Wagyu nourri 
aux céréales 350 jours/ Etats-Unis, Black Angus nourri aux grains 120 jours, Wagyu nourri aux céréales 500 jours / Espagne nourri aux glands

BURRATA SEMILLASBURRATA SEMILLAS
Burrata di bufala, quinoa  

& lentilles, raisins secs, pistou 
25

PIMIENTO RELLENO PIMIENTO RELLENO 
Poivron grillé farci, scamorza, 

pistaches, citron confit & pesto

21

TÓRREJAS DE  TÓRREJAS DE  
ESPINACASESPINACAS

Röstis aux épinards, Parmesan

18

SORRENTINOS  SORRENTINOS  
DE MORTADELLADE MORTADELLA

Ravioles de mortadelle, pistache, 

ricotta, Parmesan 

26

CHIMICHURRI DE LUISCHIMICHURRI DE LUIS

Sauce verte sud-américaine 

aux herbes

SALSA DE CEBOLLASALSA DE CEBOLLA

Sauce oignons cuits, Ponzu, 

huile d’olive

CRIOLLA DE OTOÑOCRIOLLA DE OTOÑO

Sauce radis, pomme granny

smith, vinaigre de pomme

SALSA A ELEGIRSALSA A ELEGIR

TARTA DE CEBOLLATARTA DE CEBOLLA  ..................................... 19 

Tarte fine aux oignons, beurre fumé

ESPECIALIZADOS ESPECIALIZADOS 

GALLITO ASGALLITO ASADADO O  .......................................36

Coquelet grillé, sauce anticuchera, herbes & 

piment aji, & gratin de maïs au chorizo piquant

COSTILLAS DE CORDEROCOSTILLAS DE CORDERO  ....................44

Carré d’agneau, Chimichurri de Menthe et pistache

CARNE ACARNE A L LA BRASA A BRASA 

ENTRAÑA CON CENTRAÑA CON CHHIMICHURRIIMICHURRI
Persillé de boeuf mariné au chimichurri 200g  ............29

PICANHAPICANHA
Picanha de bœuf 200g ..............................................35

FILETE MIÑÓNFILETE MIÑÓN
Filet mignon 200g .....................................................39

TAPA DE BIFE ANCHOTAPA DE BIFE ANCHO 

Fondant d’entrecôte Black Angus 200g .................. 48 

Fondant d’entrecôte Wagyu 200g .............................79

BIFE ANCHOBIFE ANCHO 

Cœur d’entrecôte Black Angus 300g ........................69

Cœur d’entrecôte Wagyu 300g ...............................116

CHULETÓN DE BUEY CHULETÓN DE BUEY 
Tomahawk, ± 1.4kg, pour 2/3 .................................215

KOBKOBE E BEEF JAPONESBEEF JAPONES
FILETEFILETE
Filet de bœuf de Kobe Japonais 200g  .....................190

Nos viandes sont servies avec une purée de pommes 
de terre & une salade verte au vinaigre Malbec & chipotle.

ACOMPAÑAMIENTOACOMPAÑAMIENTOCARNECARNE

PARA COMPARTIRPARA COMPARTIR

MENU CREATED BY MAURO COLAGRECOMENU CREATED BY MAURO COLAGRECO

PLATOS FUERTESPLATOS FUERTES


