AHUMADO

TARTA DE CEBOLLA /9

Tarte fine aux oignons, beurre fumé

REMOLACHA ASADA 24

Betterave rotie, fromage de chevre

fumé, chimichurri aux agrumes

PULPO A LA GALLEGA 27
Poulpe cuit, paprika doux,

pommes de terre

PARA COMPARTIR / A PARTAGER

LOS JAMONES DE ANAHI
PALETILLA DE JAMON IBERICO
80g de jambon ibérique Pala Negra

JAMON DE BIFE ANCHO

70g de jambon d’entrecite légerement fumé

JAMON DE BUEY DE KOBE
40g de jambon de beeuf de Kobe

FRITOS
EMPANADAS DE TRUFA Y PROVOLONE

2 empanadas de provolone, oignons & truffe

EMPANADAS DE FILETE
2 empanadas de filet de beeuf, oignons,

cébette, ceuf, olives de Kalamata

J

Picanha Angus
Black Angus 200g 39

TAPA DE BIFE
ANCHO

Fondant d’entrecote
* Black Angus 200g 49
* Wagyu 200g 85

LARGRIMA

Onglet de boeuf
Persillé de beeuf mariné
aw chimichurri 200g 29

PASTA / PATE

RAVIOLES
Epinards & ricotta, beurre
de sauge & citron 28

N

Filet mignon 200g 42

* Black Angus 300g 69

CORDERO CONFITADO

Agneau fondant, sauce

PAPILLOTE (seion arrivage)

blanc aux agrumes 29

CARNE / VIANDES
VACUNO TRADICIONAL /BG:‘UF TRADITIONNEL

Entrana
Hampe Wagyu 200g 56

Solomillo

CHULETON
DE BUEY

OJO DE BIFE
ANCHO

Tomahawk
Black Angus,
+ 1.4kg, pour 2/3 225

Coeeur dentrecote
* Wagyu 300g 125

GALLITO ASADO

Agneau confit

Coquelet
Sauce anticuchera,
herbes & piment aji 36

au sésame nowr 44

PESCADO / POISSONS

(o

GAMBAS AL AJILLO
Gambas poélées, ail,
Pimenton, persil 39

Papillote de poisson

PLATOS FUERTES / PLATS PRINCIPAUX

LIGERO
29 BURRATA CON CITRICOS 25
Burrata, agrumes, basilic,

26 carottes confites, pistache

TARTAR DE ATUN 27
39

Tartare de thon frais, mayonnaise

de chili et coriandre, pain de
campagne loasté aux herbes
24

CEVICHE ROSADO A LA
26 TRUFA Y FRAMBUESA 29

Ceviche de daurade, leche de tigre

a la framboise, creme de truffe

o

SALSAS CASERAS
Toutes nos viandes sont
servies avec nos sauces

CHIMICHURRI DE LUIS
Sauce verte sud-américaine aux herbes

SALSA DE CEBOLLA
Sauce oignons cuits, Ponzu, huile d’olive

CRIOLLA DE VERANO
Huale d’olive, poivrons rouge & vert,
gingembre, jalapenos, tomates, coriandre

SALSA PICANTE
Piments rouges, ail, vinaigre
de cidre, hwle d’olrve

ACOMPANAMIENTO

Nos viandes sont servies avec une purée
de pommes de terre, une salade verte
au vinaigre Malbec & chipotle.

PURE DE PAPAS
Purée nature 8
Purée a la truffe 15

NOQUIS DE PAPA 12
Gnocchi de pommes de terre
poélés en persillade

JUDIAS VERDES Y MAIZ I3
Haricots verts, piment &
mais grillé, oignons rouges

JALAPENOS ASADO 8
Puiments verts rolis

ESPINACAS A LA CREMA [4
Epinards frais a la creme
de Parmesan, zestes de citron

CHAMPINONES 14
A LA PROVENZALA
Portobello sautés, persil, citron vert

PATATAS BRAVAS 9

Pommes de terre frites

e

PARIS « MONTE-CARLO

Origines des viandes : France, nourri aux grains / Japon, beeuf de Kobe nourri aux céréales 900 jours / Australie, Black Angus nourri aux grains 270 jours, Wagyu nourri

aux céréales 350 jours/ Etats-Unis, Black Angus nourri aux grains 120 jours, Wagyu nourri aux céréales 500 jours / Espagne nourri aux glands



